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Mit Liebe, ! und Erfahrung zubereitet:
moderne und gut biirgerliche Schmankerl

wochentlich wechselnde Karte mit saisonalen Gerichten

Fleisch aus der eigenen Zucht

Auf Worte folgen Taten:

Damit wir nicht nur sagen, dass wir das machen,
haben wir unser Haus von der Bayern Tourist GmbH prifen
lassen. Nun durfen wir unser Braustuberl ,Brau zur Isar” mit

Ausgezeichnete Bayerische Kiiche
mit besonders gehobenem Niveau

betiteln!
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BEyenscher ot und Staétsmlmstenum fur Klassifizierungsgesellschaft:
Gaststattenverband Erndhrung, Landwirtschaft, Bayern Tourist GmbH
DEHOGA Bayern e.\V. Forsten und Tourismus

www.btg-service.de

www.dehoga-bayern.de www.stmelf.bayern.de



Biere aus eigener Herstellung vom Brau zur Isar

Unser Hopfen-Bussi Zwickelpils 0,331 3,50€
Unser WeilRbier,

Helles & Dunkles 0,25l 3,30€ 0,5l 4,20 €
Radler, Russenhalbe, Colaweizen 0,5l 4,20 €
Goalshoibe/-mal 0,5l 550€ 1,0l 11,00€
Isar-Maf 1,0l 11,00 €

Von Arcobrau:
Alkoholfreies Bier,

Alkoholfreie Weisse & Leichte Weisse 0,5l 4,70 €
Fir Kinder und Fahrer - Alkoholfrei

Adelholzener Mineralwasser still 0,5l 4,70 €
Tafelwasser still/spritzig, Spezi,

Orangen-, Zitronenlimonade 0,25I 3,10€ 0,4l 3,80 €
Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca-Cola zero 0,331 3,80€
Saft 0,25l 4,20€ 0,4l 5,10 €
Saftschorle 0,25l 3,10€ 0,4l 3,80 €

Apfel, Orange, Maracuja, Traube, Johannisbeere, Rhabarber, Hollunder

Wachmacher von Seeberger

Espresso, Tasse Kaffee, Haferl warme Milch 2,50 €
Haferl Kaffee, Latte Macchiato, Milchkaffee, Cappuccino

Espresso Macchiato, Chococino, Heille Schokolade 3,50 €
Espresso Doppio 4,20 €
Unsere Bio Tees von Seeberger: 3,50 €
High Darling - Schwarztee Smooth Operator - Kamille

Low Rider - Grintee Maybe Baby - Friichtetee

Lazy Daze — Earl Grey Master Mint - Minze

Fair-Trade Tee: 3,50 €

Krauter-Tee



Fermentierte Trauben - Wein

Weild: Griner Veltliner Q.b.A 0,2l 5,10 €
Weingut Eitzinger, Kamptal 1,0l 22,50€
Weiller Burgunder Q.b.A. 0,2l 5,90 €
Weingut Lergenmdiiller, Pfalz
WeilRweinschorle stuf3/sauer 0,2l 4,10 €
Rot: Zweigelt Q.b.A. 0,2l 5,10 €
Weingut Eitzinger, Kamptal 1,0l 22,50€
| Muri Primitivo I.G.P. 0,2l 5,90 €
Vigneti del Salento, Aqulien
Rotweinschorle stiR/sauer 0,2l 4,10 €
Rose: Spatburgunder Rose Q.b.A. feinherb
Weingut Hex vom Dasenstein - Baden 0,2l 4,50 €
Laternenmal im Flascherl 0,331 5,00€

Fermentierte Trauben mit Sprudel - Sekt
Mio Secco — Vino Frizzante, Italien 0,1l 3,50 €
0,751 22,90 €

Spritzer 6,90 €
Lillet Wildberry Lillet, Russian Wild Berry, Eis, Beerenmix, Minze

Hugo Holundersirup, Secco, Wasser, Eis, Limette, Minze
Aperol Spritz Aperol, Secco, Soda, Eis, Orange, Minze

Schnapserl 2cl 3,00 €

Obstler, Williams, Marille, Himbeere, Vodka,
Hirschkuss, Barwurz, Blutwurz, Ramazotti, Jagermeister

Schnapserl von der Hofbrennerei Wieland ausm Rottal 2cl 4,50 €
Haselnussgeist Nusserl Williamsbrand
Himbeergeist Obstbrand Zwetschgenbrand
Ingwergeist Rottalzirm Stubenberg-Gin

Kirschbrand Tennen-Geist



Aus dem Suppentopf
Rinderkraftbriihe 3,50 €
mit Pfannkuchenstreifen

Kiirbis-Kokos-Suppe (vegan) 3,50 €
mit Kirbiskernol verfeinert

Magendratzerl - Vorspeisen

,Bradl-Carpaccio” 8,90 €
diinne Scheiben vom kalten Braten an Salatbouquet

mit altbayerischem Senfdressing, roten Zwiebeln

und Krustenbrot

Aufstrich-Trilogie fiir 2 9,50 €
Obatzda, Griebenschmalz und Krauterfrischkase
an Salatbouquet, dazu unseren Brot-Mix

AUSGEZEICHNETE
BAYERISCHE
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Frische Salate vom Scherzer aus Niirnberg

kleiner Beilagensalat 4,50 €
groBBer Beilagensalat 5,50 €
yVital“ an unserem Joghurt-Dressing 11,90 €

mit gebratenen Pilzen, Kartoffelwiirfeln und Walnussen

»Wiese & Stall“ an unserem Joghurt-Dressing 18,90 €
mit gebratener Hahnchenbrust und Krauterbutter
garniert mit gebratenen Pilzen

»Wiese & Weide” an unserem Hausdressing 26,90 €
mit medium gebratenem Roastbeef
und im Bierteig gebackenen Zwiebelringen

Derfs na etwas Brot sei- SEBASTTAN CER ﬁ.

Von der Backerei PETZENHAUSER Y23

ouperesos | KNUSPER (@

Stephansposching.
2,00 €

BACKEREI & KONDITOREI




Aus‘m heimischen Gewasser

Forellenfilet auf der Haut gebraten

an WeilBweinsolse

serviert mit Grillgemuse und Salzkartoffeln

Ganz ohne Fleisch

Kiirbisknodel

an Krautersol3e, garniert mit Rucola und
frisch gehobeltem Parmesan

Rahmschwammerl
mit Krauter-Semmelknodel

Kasespatzle
mit ROstzwiebeln und kleinem Salat

Zucchini Cordon-Bleu
an WeillweinsoRe mit Ratatouille und Salzkartoffeln

23,50 €

12,50 €

13,50 €

11,50 €



Erdepfl - Ofenkartoffel
»vVegan® 10,90 €
geflllt mit Ratatouille und an Salatbouquet

yveggie” 14,50 €
geflllt mit Krauter-Quark und an Salatbouquet
dazu Grillgemuse

»Asia“ 18,90 €
geflllt mit Krauter-Quark und an Salatbouquet
dazu Hahnchenstreifen in Wok-Gemise

,Klassik” 23,50 €
geflllt mit Krauter-Quark und an Salatbouquet
dazu Roastbeef medium gebraten mit Krauterbutter

Unsere Kartoffeln stammen direkt aus
Plattling - OT H6henrain vom Bauernhof Brebeck!




Unsere Schmankerl vom Rind aus der eigenen Freilandzucht:
Pfeffer-Bierfleisch 18,90 €
serviert mit Semmelknodel

Zwiebelrostbraten 26,90 €
Scheibe von der Rinderlende,
dazu Speck-Bratkartoffeln und Rostzwiebel

Sauerbraten ,Biurgerliche Art” feinwirzig eingelegt 16,50 €
mit hausgemachten Eierspatzle und Blaukraut

Weil’s Wurschd ist:

Currywurst 11,50 €
an wurziger Currysauce, mit Pommes

72 Currywurst 7,50 €
an wurziger Currysauce, mit Pommes

Angebraunter Leberkase 10,50 €
mit Spiegelei, mittelscharfem Senf und Kartoffelsalat

Hofmetzgerei Unsere Currywurste
_ {;«iﬁ Eigimeier kommen aus Hofkirchen!




Von ois a bissl wos — unser Reind|
Braumeister-Schmankerl-Reind| 19,50 €
Scheibe von der Schweinelende, Sur- und Schweinsbratl

in Dunkelbiersol3e aus der eigenen Brauerei,

serviert mit zweierlei Knodel und Krautsalat

Braustuberl-Schmankerl

Isar-Grill: Das Beste vom Rost 22,90 €
Rinderlende, Schweinelende & Hahnchenbrust gegrillt

dazu Kartoffelspalten, Krauterdip und BBQ-Sol3e

Kalbsbraten an feiner RahmsofRe 17,50 €
mit Eierspatzle und Semmelknodel

Niederbayerischer Surbraten 17,90 €
an DunkelbiersofRe aus der eigenen Brauerei
dazu Kartoffelknodel und Sauerkraut

Ill

,Isar-Schnitzel” von der Schweinelende 18,90 €

paniertes Schnitzel mit Schinken und Kase tberbacken,
dazu Speck-Bratkartoffeln und Sauce Hollandaise




Bayerisch und Guad

Schnitzel ,,Wiener Art“ von der Schweinelende

mit Pommes, Ketchup und Zitrone

mit Kartoffelsalat, Preiselbeeren und Zitrone

mit Speck-Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Zitrone
mit gemischtem Salat, Preiselbeeren und Zitrone

Ketchup, Mayo, Preiselbeeren

Original Wiener Schnitzel von der Kalbslende
mit hausgemachtem Kartoffelsalat,
Preiselbeeren und Zitrone

Braumeister-Teller
Gebratene Scheiben von der Schweinelende
mit Rahmschwammerl-Solse und Eierspatzle

Bauerngrostl

Knodel, Kartoffeln und Schweinebraten gewlrfelt
an DunkelbiersofRe aus der eigenen Brauerei,
dazu Spiegelei und Krautsalat

14,90 €
15,90 €
16,90 €
17,90 €

0,30 €
24,90 €

15,90 €

8,90 €




Flir de Gloana
Knodel oder Spatzle
mit Braten- oder Rahmsol3e

Chicken Nuggets
Klassische Nuggets mit Pommes und Ketchup

Kinderschnitzel von der Schweinelende
mit Pommes und Ketchup

Portion Pommes mit Ketchup

Frischer Obstsalat
saisonales Obst vom Scherzer aus Nurnberg

5,50 €

7,90 €

8,90 €

4,00 €
590€

Unser Kiichen-Team kocht frisch fur Sie:
Montag bis Mittwoch & Sonntag:
11:00 Uhr bis 14:00 Uhr
Montag bis Samstag:

17:00 Uhr bis 21:00 Uhr

Gern konnen Sie bis 15min vor Ende bestellen.




Liebe Gdiste,
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertrdaglichkeiten auslésen kénnen, ebenso wie Zusatzstoffe,
erfahren Sie auf Nachfrage in unserer Informationsmappe.

Wir sind bemiiht Ihre Wiinsche immer zu erfiillen, jedoch sind Umbestellungen zum
Teil nicht moglich oder wir miissen je nach Wunsch ab 1,00 € Aufpreis berechnen.

Wir bitten um Verstdndnis.

Selbstverstdindlich kénnen unsere Hauptspeisen auch verkleinert werden.
Hierfiir ziehen wir 2,00 € ab.

Kartenzahlungen sind erst ab 10,00 € mdglich.

Steakhouse
Raucherlounge

Maximilianstuberl

Nibelungensaal \
—
—>
/

Eingang

Rezeption

Braustuberl

Fragen Sie gerne unser Servicepersonal auch nach
unserer Dessertkarte!




