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Mit Liebe, ' und Erfahrung zubereitet:

moderne und gut burgerliche Schmankerl

mit frischen Zutaten — Giberwiegend aus der Region

wochentlich wechselnde Karte mit saisonalen Gerichten

Fleisch aus der eigenen Zucht

Auf Worte folgen Taten:
Damit wir nicht nur sagen, dass wir das machen,
haben wir unser Haus von der Bayern Tourist GmbH prifen
lassen. Nun durfen wir unser Braustuberl ,Brau zur Isar” mit

Ausgezeichnete Bayerische Kiiche
mit besonders gehobenem Niveau

betiteln!
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Aus dem Suppentopf
Rinderkraftbriihe
mit Pfannkuchenstreifen

Barlauch-Cremesuppe
mit Croutons

Frische Salate vom Scherzer aus Niirnberg
kleiner Beilagensalat

Ganz ohne Fleisch
Rahmschwammerl
mit Krauter-Semmelknodel

Kasespatzle
mit Rostzwiebeln und kleinem Salat

3,50 €

3,50 €

4,50 €

13,50 €

11,50 €



Unsere Schmankerl vom Rind aus der eigenen Freilandzucht:

Sauerbraten ,Burgerliche Art“ 16,50 €
feinwirzig eingelegt
mit hausgemachten Eierspatzle und Blaukraut

Weil’s Wurschd ist:
Currywurst 11,50 €
an wurziger Currysauce, mit Pommes

%2 Currywurst 7,50 €
an wurziger Currysauce, mit Pommes

Angebraunter Leberkase 10,50 €
mit Spiegelei, mittelscharfem Senf und Kartoffelsalat

Hofmetzgerei Unsere Currywdurste
_ @% Eiglmeier kommen aus Hofkirchen!




Von ois a bissl wos — unser Reind|
Braumeister-Schmankerl-Reind| 19,50 €
Scheibe von der Schweinelende, Sur- und Schweinsbratl

in Dunkelbiersol3e aus der eigenen Brauerei,

serviert mit zweierlei Knodel und Krautsalat

Braustuberl-Schmankerl

Isar-Grill: Das Beste vom Rost 22,90 €
Rinderlende, Schweinelende & Hahnchenbrust gegrillt

dazu Kartoffelspalten, Krauterdip und BBQ-Sol3e

Kalbsbraten an feiner Rahmsole 17,50 €
mit Eierspatzle und Semmelknodel

Ill

,Isar-Schnitzel” von der Schweinelende 18,90 €
paniertes Schnitzel mit Schinken und Kase tUberbacken,
dazu Speck-Bratkartoffeln und Sauce Hollandaise

Backhendl ,,Wiener Art“ von der Hahnchenbrust 16,50 €
mit Kartoffelsalat, Preiselbeeren und Zitrone




Bayerisch und Guad

Schnitzel ,,Wiener Art”“ von der Schweinelende
mit Pommes, Ketchup und Zitrone

mit Kartoffelsalat, Preiselbeeren und Zitrone
mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Zitrone

Ketchup, Mayo, Preiselbeeren

Original Wiener Schnitzel von der Kalbslende
mit hausgemachtem Kartoffelsalat,
Preiselbeeren und Zitrone

Braumeister-Teller
Gebratene Scheiben von der Schweinelende
mit Rahmschwammerl-Sol3e und Eierspatzle

Bauerngrostl

Knodel, Kartoffeln und Schweinebraten gewlrfelt
an DunkelbiersofRe aus der eigenen Brauerei,
dazu Spiegelei und Krautsalat

14,90 €
15,90 €
16,90 €

0,30 €
24,90 €

15,90 €

9,50 €



Fiir de Gloana
Knodel oder Spatzle 5,50 €
mit Braten- oder Rahmsol3e

Chicken Nuggets 7,90 €
Klassische Nuggets mit Pommes und Ketchup

Kinderschnitzel von der Schweinelende 8,90 €
mit Pommes und Ketchup

Portion Pommes mit Ketchup 4,00 €

Unser Kiichen-Team kocht frisch fir Sie:
Montag bis Mittwoch & Sonntag:
11:00 Uhr bis 14:00 Uhr
Montag bis Samstag:

17:00 Uhr bis 21:00 Uhr

Gern konnen Sie bis 15min vor Ende bestellen.

Fiirs Zuckergoscherl
Hausgemachte Waffel 7,90 €
garniert mit frischen Frichten und Puderzucker, Toppingsol3e

Apfelkucherl 8,90 €
im Bierteig gebacken und in Zimtzucker gewendet
dazu Sahne

Kaiserschmarrn 9,90 €
mit Rosinen und Frucht-Ragout

e




